
Carpaccio di barbabietola, salsa al

gorgonzola, bignè alla mostarda di pere

Antipasti
“Scarpetta” ragù e spuma di pane 14 €
(sì glutine, sì lattosio)

Stocafisso mantecato, cracker al

mais, radicchio e cipolla

16 €

(sì glutine, no lattosio)

Frittura di calamaretti, avocado,

salsa agrodolce di cipolla

16 €

(sì glutine, no lattosio)

Lingua di vitello salmistrata, salsa

verde, cipolla in giardiniera

16 €

(sì glutine, si lattosio)

14 €

(sì glutine, no lattosio)

Menù



Primi
I Pansotti per davvero 14 €
(sì glutine, sì lattosio)

Ravioli verdi della tradizione al

tuccu di capra cotto nel coccio

14 €

(sì glutine, si lattosio)

Gnocchi di patate al sugo di gamberi e

cozze, ristretto di crostacei al limone

16 €

(sì glutine, no lattosio)

Tagliatelle di pasta fresca al pesto

di cavolo nero e noci

14 €

(sì glutine, si lattosio)

Fusilli alla carbonara di seppie 16 €

(sì glutine, si lattosio)

Menù



Secondi
La carne cruda alla brace 20 €
(no glutine, no lattosio)

Stracotto di manzo alle acciughe,

cipolla caramellata, capperi e limone

24 €

(sì glutine, si lattosio)

Animelle grigliate e laccate al sugo

d’arrosto con pinoli, olive e maggiorana

20 €

(no glutine, si lattosio)

Baccalà in porchetta, crema di

fagioli all’olio di rosmarino

26 €

(no glutine, no lattosio)

Topinambur trifolati in fricassea

al profumo di aglio e prezzemolo

16 €

(no glutine, no lattosio)

Menù


