ANTIPASTI

* Minestrone di sole verdure verdi, pesto e fagioli borlotti © ®

* Seppia al nero, crema di patate al (imone candito, liquirizia ®

* Frittata di evbe e primizie con agrodolci in insalata @ ®

* Frittura di calamaretti, avocado, ristretto di cipolla ®

* Animelle grigliate al sugo d ‘arrosto, pinoli olive e piselli @

PRIMI

* Pansoti “per davvero” di pasta verde in salsa di noci

Spaghetti di pasta fresca leggermente piccanti, cozze,
gamberi e acqua di mave

* Plin ai tre arrosti, burro, salvia e (imone
* Reginette al pesto di basilico, rucola e fagiolini ®

* Ravioli di fagiolo borlotto al tuccu di capra cotto nel coccio

SECONDI

* Baccald di fresca salatura in vignarola di primavera © ®
* La carne cruda sulla ciappa © ®

* Coscia d’anatra in confit, salsa alle spezie, asparagi verdi @

, Quaglia arrosto al profumo di salvia e rosmarino, piccole carote
allaceto in conserva @ ®

* Ravanelli ripassati, aglio arrosto, yogurt, curry @

16 €

18 €

12 €

16 €

20 €

16 €

18 €

16 €

16 €

16 €

26 €

20 €

22 €

16 €

12 €

I NOSTRI PERCORSI ...
.. YOGLIO ASSAGGIARE TUTTO

Seppie al nero, crema di patate al limone candito, liquirizia
Frittura di calamaretti, avocado, ristretto di cipolla
Spaghetti di pasta fresca leggermente piccanti cozze, gamberi e acqua di mare
Plin ai tre arrosti burro, salvia e [imone
La carne cruda sulla ciappa

Coults di frutti di bosco, sovbetto ai frutti rossi, spuma di yogurt

L’intero menui e servito a € 70

e MENU VEGETALE

Minestrone di sole verdure verdi, pesto e fagioli borlotti
Frittata di evbe e primizie con agrodolci in insalata
I pansoti “per davvero” in salsa di noci
Reginette al pesto di basilico, rucola e fagiolini
Ravanelli vipassati, aglio arrosto, yogurt, curry

Stroscia ligure (crema pasticceva all’olio evo e cialde croccanti)

L’intero menu é servito a € 60

Coperto € 3

* Alimento approvigionato ed immediatamente sottoposto a lavorazione, comprendente fase di abbattimento, finalizzata

al mantenimento delle proprietd orgamolettiche, consegquente conservazione refrigerata, prelievo al momento dell utilizzo



DESSERT

Stroscia Ligure 38 €
Cremav pausticceraw all olio-evo-e cialde croccontt

Coulis di frutti di bosco, sovbetto ai frutti rossi 12 €
spuma di yogurt @

Budino al gusto cardamomo, gelato al cardamomo @ 8 €

Panna Cotta, coulis di ribes hri ona,
, 12 €
sorbetto al cioccolato =

T nostri Sorbetti Secondo disponivility @ @® 6 €

WINE RESTAURANT
v
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